 真空包装机适用于烧鸡、肉品、水产食品、农产品、腌渍物、快餐品、调理食品、粉类、香料、电子、药品.，经真空封装后，可以有效地起到保鲜、保质、防潮、防霉、防锈、防污染、防氧化及真空灭菌的作用，从而延长保存期。 
        真空包装机能够自动抽出包装袋内的空气，达到预定真空度后完成封口工序，使袋内形成真空，从而可使被包装物品达到隔氧、保鲜、防潮、防霉、防锈、防蚀、防虫、防污染等目的，有效地延长保质期、保鲜期，便于存放和运输！真空包装机全不锈钢设计，进口控制电器。 
        真空包装机的主要作用是除氧，以有利于防止食品变质,真空包装机原理也比较简单，因食品霉腐变质主要由微生物的活动造成，而大多数微生物（如霉菌和酵母菌）的生存是需要氧气的，而真空包装机就是运用这个原理，把包装袋内和食品细胞内的氧气抽掉，使微生物失去“生存的环境”！ 
     
主要技术参数

外形尺寸  1060*585*950mm

真空室尺寸 500*515*110mm

封口尺寸   400*10/2

包装能力  每分钟2—3袋

整机重量  120kg

电源      220/380

功率      0.9kw

封口中心距415—420mm

！ 
         基础配置： 
1、具有防水、防尘、记忆准确的公司专属电脑版（传统的电器不防水、不防潮、容易坏、膝盖容易碰到 加热温度不稳定）。 
2、新式加热装置，进口加热条、隔离布、使用寿命可达到2-3个月，属公司专利3、整机材质为304全不锈钢，工作室、台板为5mm厚。 
4、设备具有移动和固定刹车装置。 
5、电器为浙江正泰、电磁阀为温州大昌。 
6、密封垫、封口条为进口硅胶耐用不宜坏。 
7、原机配送四套进口加热条和隔离布 
8、配备国内上海第二真空厂的真空泵。
用真空包装机包装物品其特点有以下几个方面:

一是排除了包装容器中的部分空气(氧气),能有效地防止产品腐败变质

.二是采用阻隔性(气密性)优良的包装材料及严格的密封技术和要求,能有效防止包装内物品的交换,即可避免减重、失味,又可防止二次污染.

三是真空包装容器内部气体已排除,加速了热量的传导,这即可提高杀菌效率,也避免了加热杀菌时,由于气体的膨胀而使包装容器破裂.

 除此之外,真空包装机充气包装物品还有抗压、阻气、保鲜等作用,能更有效地使食品长期保持原有的色、香、味、形及营养价值.
　　 

现在在食品行业,真空包装应用非常普遍,各种熟制品如鸡腿、                                                                                                                                                                                                                                                                                    香肠、烤鱼片、牛肉干等;腌制品如各种酱菜以及豆制品、果脯等各种各样需要保鲜的食品越来越多地采用真空包装.经过真空包装的食品保鲜期长,大大延长食品的保质期.
售后服务
售后服务承诺：

　　1、服务宗旨：快速、果断、准确、周到、彻底

　　2、服务目标：服务质量赢得用户满意

　　3、服务效率：保修期内或保修期外如设备出现故障，供方在接到通知后，维修人员最快的时间内可达到现场并开始维修。

　　3、服务原则：产品保修期为一十二个月，在保修期内供方将免费维修和更换属质量原因造成的零部件损坏，保修期外零部件的损坏，提供的配件只收成本费，由需方人为因素造成的设备损坏，供方维修或提供的配件均按成本价计。

	三、适用范围：

	      真空包装机是以塑料或塑料铝箔薄膜为包装材料，对液体、固体、粉状糊状的食品、粮食、果品、酱菜、果脯、化学药品、药材、电子元件、精密仪器、稀有金属等进行真空包装，经真空包装的物品可以防止氧化、霉变、虫蛀、腐烂、受潮，延长保质保鲜期限。特别适用于茶叶、食品、医药、商店、研究机构等行业，具有外型美观、结构紧凑、效率高、操作简便，底部带有座轮，移动方便等优点。


真空充气包装机配置国产最高配置。  

      1：重要功能是防止食品氧化，因油脂类食品中含有大量不饱和脂肪酸，受氧的作用而氧化，使食品变味、变质，此外，氧化还使维生素A和C损失，食品色素中的不稳定物质受氧的作用，使颜色变暗。所以，除氧能有效地防止食品变质。  
 2：真空室采用5mm/304#不锈钢材料制作。 
    3：PLC板一键式控制调节抽真空时间、热封时间、封口时间，操作简单、无故障。 

真空包装机按基本用途可以分为以下三类：
　　 1、食物真空包装机。此类真空包装机在真空包装前对温度应有所控制，设备自带冷却系统，因此对保鲜有较高要求。
　　 2、医药真空包装机。此类真空包装机应具有可以让产品保留较长时间的抽真空形式；因为医药真空包装机应在无尘无菌车间等要求较高的场所使用，因此此类真空包装机还可以应用于无菌要求的食物包装，以达到良好的效果。
　　 3、电子类产品真空包装机。电子类产品使用真空包装机可以起到对内部金属加工件的防潮、防氧化变色的效果。
产品可广泛用于食物、医药、化工等领域，产品已销往全国各省、市、自治区，并出口到德国、冰岛、俄罗斯、韩国、日本、越南、安哥拉等30多个国家，在同行业中享有很高的声誉。　　
 4、茶叶真空包装机。这是一款集称重、外包装、内包装于一体的机器。茶叶真空包装机的诞生标志着海内茶叶包装水平晋升一大步，真正实现茶叶包装尺度化。
真空包装机能够自动抽出包装袋内的空气，达到预定真空度后完成封口工序，使袋内形成真空，从而可使被包装物品达到隔氧、保鲜、防潮、防霉、防锈、防蚀、防虫、防污染等目的，真空包装机有效地延长保质期、保鲜期，便于存放和运输。

真空包装机是将包装袋内抽成低真空后，当即自动封口，由于袋内真空度高，残留空气极少，抑制细菌等微生物的繁殖，避免了物品氧化、霉变和腐烂，真空包装机同时对某些松软的物品，经真空包装后，可缩小包装体积，便于运输和贮存。

真空包装机具有抽真空、封口一次完成之功能，为适应不同的包装材料和不同的包装要求，真空包装机设有真空度、热封温度、热封时间等调整装置，以达到包装效果。

1 为何要做真空包装?

  因为真空包装可以保持产品的新鲜度，不论食物或是电子产品都是需要防潮、干燥，真空等处理。 例如：纸类、甚至塑胶类，都有毛细孔，放在一般环境当中会产生热涨冷缩，除此之外，当空气中水 份较多. 纸就会吸收水分当空气乾燥时.纸的水分会被蒸发至空气中久了之后.纸张就会变黄变质。但是空气中并不是只有水而已，还有细菌、霉菌、杂质等，为了保持品质，所以需要真空 。

 2 抽真空的好处？　可以节省成本吗？
         


    经过真空的处理，可以让产品延长保存期限，并可相对减少公司仓储、运送的成本，在未作真空前， 可能需要做冷藏 、无菌、乾燥的仓库及货车，这样所需的资金 是很庞大的，做完真空处理过后，这些成本都可以省下来。

温馨提示：如果您看到的产品不符合您的要求，请与我们联系，我们可以根据您的需要生产！因为价格会随市场行情浮动，所以想了解价格，欢迎来电或者在线咨询！

我们的宗旨：以优质的产品，优惠的价格，完整的售后服务为每个客户提供性价比的真空技术应用设备和服务。 

