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SHANDONG JINYI INDUSTRIAL EQUIPMENT CO., LTD.



         高品质夹层锅
可倾搅拌式电加热夹层锅
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山东进一工业装备有限公司
总部地址：山东省诸城市辛兴高新园
电   话 ：＋86－536－6078882
邮   编 ：262200
山东进一工业装备有限公司：
山东进一工业装备有限公司是一家专业从事生产高温杀菌锅、蒸煮设备、夹层锅的主要经营厂家，公司拥有先进的加工设备、雄厚的技术力量，专业从事于杀菌设备的开发和制造，形成了集研究开发、工艺设计、生产制造、原材料成品检验和售后服务于一体的完善的公司管理体系。

公司坚持以人为本，科技创新的发展道路，产品主要有各种型号的全自动双层热水循环式杀菌锅、全自动热水顶喷、侧喷式杀菌锅、全自动双锅并联杀菌锅、卧式热水型杀菌锅、电汽两用杀菌锅、燃油式杀菌锅、立式燃煤杀菌锅、夹层锅、风淋室及油炸机等二百多种规格的产品，适合外资企业及各大、中、小型食品企业、厂家的需求。公司本着“科学管理、恪守承诺、精工细作、质量第一”的经营方针和“品质决定一切，诚信决定未来”的企业理念，我们竭诚为用户提供完善的售后服务，保证以快捷的速度、高质量的技术为您解决生产中出现的问题，保证客户的利益，同时可根据您的需求为你设计您需要的设备。

回首昨天进一人充满了艰苦创业的自豪，正视今天永泰人充满了勤奋努力和锐意进取的拼搏精神，展望未来永泰人更以饱满的热情始终追求以高品质的产品服务用户。
   可倾搅拌式电加热夹层锅组成
1、 设备构造
内胆、外胆、锅沿、手轮、蜗轮、蜗杆、轴承座、轴承、电热管、加热接口、温度传感器及电控箱等部件组成。

2、 设备特点

全不锈钢夹层锅采用内外胆整体旋压一次成型。主要适用于：肉制品、糖果、饮料、罐头、药材、乳品 、酒类、糕点、蜜饯、等食品加工，也可用于大型餐厅或食堂的熬粥、烧水、煮饭等用途。本锅以380V电力为热源，夹层内装电热棒、导热油，最高导热油温度可达250℃，由温度传感器和电控箱控制。具有受热面积大、热效率高、加热均匀、加热温度容易控制等特点。电加热夹层锅与物料接触部分采用不锈钢制造，经久耐用，并符合GMP标准要求，设备设计合理、美观、安装容易、操作方便、绝缘性能可靠等优点。
3、 设备安装使用及注意事项
3.1按照基本结构及安装示意图连接各部件、并且保证其密封性、准确性、安全性。

3.2电热管已与电控箱连接，电控箱与电源的连接380V电源（用3×15平方铜线）、并且连接零线、控制系统使用
3.3使用前检查电源是否接好，有无漏电现象，操作时手上要擦干，切勿带水以防触电。

3.4搅拌电机是否以加润滑油、搅拌系统是否到位、电机旋转方向是否正确。3.5在温控仪上设定好加热温度（具体见温控仪说明书）。

3.6夹层锅使用过程中，先开启搅拌再向锅内注入物料或水（水中氯离子含量不高于25mg/L）应该经常注意导热油温度变化，导热油不允许超过250℃由电控箱控制。
3.7本设备使用前应在各传动部位润滑。
3.8使用完毕切断电源，锅内清洗并且放入适量清水保护设备延长使用寿命。
4、 设备维护保养
4.1不定期检查部位螺栓是否松动。

4.2保持各部位润滑。
4.3进油口、测温口、放油口及电热管密封如有漏油，应及时紧固螺栓或添加更换填料。
4.4如果电加热速度明显下降，检查导热油的油量或电热管是否烧坏电源是否缺相。工作1000小时需添加320#导热油，一年需更换导热油。
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