em菌在蘑菇、木耳等食用菌种植上的作用蛮多蛮好的，其主要功能有：
1、分解培养料中纤维素等大分子物质成分，降解成易被吸收利用的糖、氨基酸等有机物，并优化基料的团粒结构，提高其透气性能和保水性能。
2、固定空气中的氮，增加培养料的营养，供菌丝和子实体吸收利用，同时还具有解磷、解钾的作用，使无效态P、K转化成有效态。
3、分泌酶、细胞分裂素、赤霉素、硫胺素等生物活性物，促进菌丝扭结和子实体生长发育。
4、拮抗有害微生物，抑制有害菌增殖，起到防病效果。
5、提高食用菌蛋白质、有益于身体健康的稀土元素等物质的含量，并能螯合重金属元素，降解因施用农药而残留的毒素，提高食用菌品质。
6、提高培养料利用率、发菌率，增加单粒重，一般可增产30-50%。
7、延长食用菌的保鲜期，提高商品率和价值。
益富源em菌在木耳种植上的用法用量：
1、堆制发酵料：
在食用菌培养料的堆制发酵时，用0.2%的益富源em菌菇生态宝原液稀释后拌料，可缩短发酵时间，提高发酵质量，增加养分，促进菌丝生长。其方法是：
（1）1公斤营养剂加入3公斤热水进行搅拌溶化，再加入5公斤凉水搅匀，水温降到35℃以下后，再加入1公斤益富源em菌菇生态宝原液混合均匀，即成为10公斤的益富源em激活液。
（2）将10公斤的益富源em菌菇生态宝原液加入500公斤的水里搅拌均匀，即成为益富源em稀释液。
（3）将稀释液喷洒到500公斤的培养料上边喷洒边搅拌均匀（根据所用培养料不同，调节培养料的含水量，控制在60%左右，标准为手紧握培养料，见指缝间有水不滴为宜）。
（4）将料堆成条形堆，料底宽度为1m-1.2m，夏季料堆高度为80cm，冬季料堆高度为1m，长度不限，在料堆上覆盖草帘，达到既保湿保温又可通气的效果。当料内中心温度达到45℃以上时，进行第一次翻堆，以后每隔一天翻倒一次，共翻堆三次。
成功标准为培养料的颜色加深，料中有曲香味，此时撤堆降温，调节含水量后即可装袋接种。
2、拌料：
在生料栽培中益富源em菌菇生态宝原液稀释500倍拌料，能有效抑制有害微生物。
3、催菇：
用益富源em菌菇生态宝原液稀释500倍喷施菌棒，可诱导菌丝形成原基，提前出菇。
4、保鲜：
收获前3-5天，用益富源em菌菇生态宝原液300倍稀释液喷洒菇体，有助于收获后保鲜贮运。
5、使用时期注意和浓度控制：
（1）袋（瓶）栽的，在装袋前，用300倍益富源em菌菇生态宝原液喷施，同时含水量应调节为60%左右。
（2）层架栽培的，在铺料、接种、覆土后，对整个环境包括层架、墙壁、地面各表面都喷施一遍益富源em菌菇生态宝原液，使用益富源em菌菇生态宝原液的浓度为300-500倍。
（3）菌丝培育期，一般每隔7-10天喷一次益富源em菌菇生态宝原液，或者结合通风换气或补充水分措施时使用。益富源em菌菇生态宝原液浓度为500-1000倍。
（4）开伞初期，用300倍益富源em菌菇生态宝原液喷洒一次，能使菌柄长得更粗壮，菌盖更厚实。采摘前2-3天喷一次（即采即烤的不用喷施），有利于保鲜以提高商品率。
（5）每采摘一批，在清理苗床后，用300-500倍浓度的益富源em菌菇生态宝原液喷洒一次，也可结合补充水分时用。
益富源em菌液一箱12公斤重。量大可以使用益富源em菌种，自己培育em菌液，培育方法液很简单。加上红糖加上水密封发酵一个星期就可以了。
注意事项：
1、用后拧紧瓶盖，密封瓶口。
2、有沉淀或者上浮白沫均属于正常现象，摇匀后即可使用。
3、5度至25度避光保存。
4、严禁与抗生素、消毒药、杀虫剂同时使用。
